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€  8 0
v i n i  e  B e v a n d e  e s c l u s e

W i n e s  a n d  B e v e r a g e  e x c l u d e d

Il Filetto di Baccalà mantecato e Carciofi di Albenga arrostoIl Filetto di Baccalà mantecato e Carciofi di Albenga arrosto
Creamed Cod-Fish Fillet with Albenga ArtichokeCreamed Cod-Fish Fillet with Albenga Artichoke

Tortelli di Cardi Gobbi di Nizza con Fonduta tradizionale e Tartufo NeroTortelli di Cardi Gobbi di Nizza con Fonduta tradizionale e Tartufo Nero
Tortelli stuffed with Cardiu Gobbi from Nizza Monferrato with Cheese Fondue and Black TruffleTortelli stuffed with Cardiu Gobbi from Nizza Monferrato with Cheese Fondue and Black Truffle

Insalatina d’inverno, Cappone di Morozzo, Castagne essiccate al fuoco e MelagranaInsalatina d’inverno, Cappone di Morozzo, Castagne essiccate al fuoco e Melagrana
Winter Salad, Morozzo Capon, fire dried Chestnuts, PomegranateWinter Salad, Morozzo Capon, fire dried Chestnuts, Pomegranate

Morbido di Bue GrassoMorbido di Bue Grasso  
Melting Bue Grasso ChuckMelting Bue Grasso Chuck  

Tortino di Marron-Glacés, salsa ai Cachi, Panna montata, cacaoTortino di Marron-Glacés, salsa ai Cachi, Panna montata, cacao
Marron-Glacés Tart, Persimmon, Whipped Cream, CocoaMarron-Glacés Tart, Persimmon, Whipped Cream, Cocoa

Panettone ArtigianalePanettone Artigianale


